
V I U R A

Viñedo: Suelo arcilloso calcáreo | 45-60 años
Variedad de uva: 100% viura
Producción: 12.000 botellas
Grado alcohólico: 13,5%
Crianza: 6 semanas sobre lías finas en depósito

E L A B O R A C I Ó N
• Despalillado sin estrujar.
• Maceración prefermentativa en frío durante 36 h.
• Fermentación a 15°C durante 18 días.
• Vinificación en depósitos de acero inoxidable. 

C A T A  Y  M A R I D A J E
VISUAL

Amarillo pajizo

AROMAS & SABORES
Cítricos / Fruta tropical / Floral

MARIDAJE
Calamares / Pescado / QuesosCUERPO

DULZOR

FINAL ACIDEZ

ALCOHOL

INTENSIDAD

Vendimia: manual seleccionada
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