POLUS

ROSADO

Vendimia: manual seleccionada
T Viniedo: Suelo arcilloso calcareo | 25 anos
Variedad de uva: 100% tempranillo
Produccién: 2.000 botellas
Grado alcohoélico: 13,5%
Crianza: -

8 | ELABORACION
‘ ﬂ . +Rosado de sangrado.

- Fermentacion a 15°C durante 18 dias.

POLUS - Vinificacion en depésito de acero inoxidable.

CATA Y MARIDAJE

INTENSIDAD VISUAL
Rosa

ACIDEZ
AROMAS & SABORES

Frutaroja / Florales
ALCOHOL

MARIDAJE
CUERPO Arroces/ Pasta/ Verduras

BODEGAS
LOLI CASADO”

RIOJA ALAVESA



