
Viñedo: arcilloso calcáreo y arcilloso arenoso | 80 años
Variedad de uva: 100% tempranillo
Producción: 1.093 botellas
Grado alcohólico: 14%
Crianza:  12 meses tina, 12 meses barrica francesa
y 24 meses botella

E L A B O R A C I Ó N
• Fermentación en barricas abiertas de roble francés.
• Bazuqueo manual diario durante los 14 días de F.A.
• F.M. en tina de roble francés. 

C A T A  Y  M A R I D A J E
VISUAL

Picota granate

AROMAS & SABORES
Frutas rojas / Sándalo/ Especias

MARIDAJE
Queso curado / Carne roja

ACIDEZ

CUERPO

TANINOS

FINAL

ALCOHOL

INTENSIDAD

Vendimia: selección individual de los mejores racimos
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