Jan do llyale

GRAN RESERVA

93

2 Ax\?

Vendimia: manual seleccionada

Vinedo: Suelo arcilloso calcareo | 80 anos
Variedad de uva: 90% tempranillo, 5% mazuelo,
5% graciano

Produccién: 4.500 botellas

Grado alcohélico: 14%

Crianza: 30 meses en roble americano + 36 botella

ELABORACION

- Despalillado sin estrujado.

-F.A.en depoésito cilindrico-cénico de acero inoxidable.
-Remontados diarios durante los 18 dias de F.A.
-Delestage.

CATA Y MARIDAJE

INTENSIDAD VISUAL
Rojo cereza con ribetes teja
FINAL ACIDEZ
AROMAS & SABORES
Fruta negra /Coco / Tabaco /Vainilla
ALCOHOL

CUERPO MARIDAJE
Ternera / Cordero / Aves

BODEGAS
LOLI CASADQ

29

3
RIOJA ALAVESA [O1
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