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Región : Rioja - Rioja Alavesa 

Variedad : Arróniz 100% 

Tipo de Aceite : Extra Virgen 

Capacidad de la botella : 375 ml 

Tipo de suelo : Arcilloso-Calcáreo 

Cantidad disponible : 1 800 BT  

Dégustación 
 

NarizNarizNarizNariz : tomatera, hierba fresca. 

 

SaborSaborSaborSabor : Ligero picor y amargor, muy afrutado. 

 

MaridajeMaridajeMaridajeMaridaje : El aceite de oliva puede complementar 

tus ensaladas, tostadas o acompañar una burrata 

de tomate. 

Los olivos 

 
Arróniz es la variedad de aceituna autóctona y 

exclusiva.  

El olivo ha convivido ancestralmente con la vid en 

nuestros campos, y este aceite ha formado parte 

de nuestra cultura y alimentación. 

Mantenemos olivos centenarios con otros más 

jóvenes en orillas, terreros o lindes de nuestros 

viñedos.  

Recogidas a primeros de noviembre, cuando 

comienza a cambiar el color de la piel, obtenemos 

mediante extracción en frío, este intenso y 

aromático aceite. 

 

Producción del Aceite 

 
• Olivos que conviven con la vid. 

• Orilla izquierda del río Ebro. 

• Recogida manual. 

 

• Extraccíon en frío durante 12 horas.  
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